JGASTHOF I PENS[ONH
[}
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Mein Lieber Gast sei nicht verdrossen,
weil hier am Montag und Dienstagq ist geschlossen.
Nach 5 Tagen Arbeit, MUh und Plag

braucht auch der Wirt die Ruhetaq.

Auch bitten wir,

reservier rechtzeitig ein Tischlein hier,

denn wenn du bei uns angerufen hast,

haben wir sicherlich ein Platzl fur unseren verehrten Gast!

Da wir immer sehr bedacht sind regional und saisonal einzukaufen und zu kochen hier ein kleiner Auszug aus unserer
Lieferantenliste

-unsere Fleisch- und Wurstwaren beziehen wir aus der Metzgerei Meier in Schénthal
-unsere Kartoffeln koommen vom Lenzenhof aus der Schdferei bei WaldmUnchen
-unsere Forellen kommmen von Emnst Schultes aus Tiefenbach
-unser Gemuse bzw die Kréuter und unseren Salat bauen wir gréBtenteils selbst an
-unser Geflugel stammt vom Geflugelhof Haberzeth aus Mitterkreith
-unser Wild beziehen wir aus den umliegenden Waldern, gréBtenteils erlegt vom Schneider Franz

Wir hoffen diese brutale Regionalitét schmeckt man am Teller oder im Glas. Viel SpaB beim durchstdbern der
Speisekarte

Sollten Sie Fragen zu unsere Gerichten haben (Allergene/ Unvertraglichkeiten) sprechen sie uns an - wir finden das
passende Essen fur Sie

Ihre Familie

und das Steiner Wirt-Team
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Vorspeisen und Suppen:

Leberkno6delsuppe in kraftiger Boullion

Schwibische Maultaschensuppe

Franzosische Zwiebelsuppe mit Weifdbrot und Kéase tiberbacken

Feines Tatar von der heimischen Firse,

klassisch mariniert, mit Salatbouget und Rostbrot

-als Hauptgang mit Bratkartoffeln

Essenz von Waldpilzen mit knusprigen Pilzdascherl

(VEGAN)

Feines aufgeschlagenes Siippchen von heimischen Fischen

mit Hechtnockerl

5,40

5,40

6,20

11,50

16,50

6,50

6,50
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Fischgerichte:

Gebratene Bachforelle ,Miillerin“ aus Hannesried

mit Krauterkartoffeln und Beilagensalat

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Mandelbutter,

Krauterkartoffeln und gemischten Salat

Gebratenes Eismeersaiblingsfilet mit Chorizosauce

"Artischocken a la Barigoule", selbstgemachte Kartoffelgnocchi

Hauptgerichte:

Schnitzel ,Wiener Art“ mit hausgemachten Kartoffelsalat und Salatteller

Steiner Schnitzel unser Klassiker

-Meerrettichpanierung- Bratkartoffeln und Beilagensalat

Fleischpflanzerl vom Hirsch, dazu Kartoffelsalat mit Preiselbeer

und Meerrettich abgeschmeckt und Salatteller

14,40

17,50

20,90

11,90

13,10

15,50
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Geschmorter Schaufelbug von der Schonthaler Firse
kraftige Gewlirzsofie,

Variation vom Hokkaidokirbis mit Falafelschnitte 18,50

Schwibischer Zwiebelrostbraten mit Lembergersauce

geschmelzte Spatzle und gebratener Maultasche 24,90

Gegrilltes Rib-Eye Steak unter der Krauterkruste (ca300gr)

BBQ-Pommes und Salatteller 27,20

Tiroler Cordon Bleu -Schnitzel mit Tiroler Speck und Raclettekise gefiillt-

dazu Bratkartoffelsalat 16,50
Backhendl in der Knusperpanade
von der Freillandhendlbrust vom Gefliigelhof Haberzeth

mit hausgemachten steirischen Kartoffelsalat 18,50

Andis Uberraschungsmenii -

»Gegessen wird, was auf den Tisch kommt!“(3 Giange nach Wahl des

Koches inkl. Brétchen und Butter und nur abends)
38,50
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Unser Monatsburger

"DEER Burger"
Patty aus Rehfleisch, Birnen-Chilli-Salsa,
mit Emmentaler gratiniert, dazu Preiselbeermayo

-im Wellnhofer-Bun- dazu Parmesanfritten 19,50

Vegetarisch:

Allgiduer Kasespatzle mit Zwiebelschmelze und gemischten Beilagensalat 11,50

»Kartoffelknodelgerostel“ mit Apfelmus oder Salatteller 8,90

Hausgemachte Pfifferlingspasta mit Tomaten

Parmesankise, weifdem Tomatenschaum und Salatteller 15,50

Grofder Salatteller mit gebratenen Pilzen

gebackene Falafel und Asiadressing (VEGAN) 15,50
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Zur Brotzeit

Hausgemachte Fleischsiilze

mit Bratkartoffeln oder Brot (bitte fragen ob vorratig)

Schweizer- oder Bayrischer Wurstsalat mit Brot

Brotzeitbrett'l mit verschiedenen Wurst- und Kisespezialitiaten

Warmer Leberkise mit Spiegelei und Kartoffelsalat

Tom'’s Rehbratwiirstl mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

9,50

8,50

8,50

7,50

9,50



